
Nezie Biicher  

bestimmten Spannung eine Blockierung der Oberflache durch 
das Reduktionsprodukt einsetzt. 

A. Winkel  (nach Versuchen von Frl. Kiihl):  ,,Ubev die 
colorimetrische Bestzmmung der Kieselsawe." 

Es wurde untersucht, in welchen Grenzen die Kieselsaure 
als Silicomolybdnt init eiiiein photoelektrischen Colorinieter 
bestininit werden kann. Das mit einer Selenzelle ausgeriistete 
Colorimeter arbeitete nach der Substitutionsniethode. Als fast 
vollkommen monochromatische Lichtquelle der Wellenl&nge 
h = 435 mp wmde eine Quecksilberdanipflanipe mit blauem 
Filter benutzt. Die Grenzen, in denen der Molybdat- und der 
Schwefelsauregehalt der Losungen schwanken diirfen, wurden 
festgestellt. Die Aufhellung der Losung, die xnit der Zeit 
eintritt, wurde quantitativ fur cine Reihc von Konzentrationen 
bestimmt. Die Restimmung war am genauesten bei Kon- 
zentrationeii zwisclien 5 und 25 nig SiO, in 1000 c1n3 Losung. 
Der Fehler betrug dann & 0,50/:,. Mit einem Fehler von 
& 1 ?h konnten Konzentrationeii bis zu 0,5 nig in 1000 an3  
hestininit werden. Die Mcthode eignet sich, wie an Beispielen 
gezeigt wurde, besonders gut zur Bestimiiiung der Kieselsaure 
aus Glasern. Auch der Kieselsauregehalt natiirlicher Wasser 
kann mit groBer Genauigkeit bestininit werden. 

Internationaler KonservenkongreB. 
14. bis 16. Oktober 1937 zu Paris. 

Vorsitzcndcr: R. M a n a u t ,  Paris. 

Teilnehiiier : Gegen 350 Personeii (Argentinien, Belgien, 
Diiriernark, Deutschland, Frankreich, Grollbritannien, Italien, 
Japan, Niederlande, Normregen, Polen, Portugal, Runiiinicn, 
Sclirveden, Schweiz, Tschechoslowakei, Ungarn, Vereinigte 
Staaten von Amerika). Nach Frankreich mit rund 140 Teil- 
nehinern war Deutschland niit etwa 50 Angehorigen, zuiiieist 
aus der Konservenindustrie, am stiirksten vertreten. 

Die Tagung zielte darauf hin, eine zwischenstaatliche Zu- 
sammenarbeit hiiisichtlich der konserventechnischen Fragen 
und der 1,enknng des Verbrauches von Konserven (durch 
Erhitzen in luftdicht verschlossenen Behaltnissen haltbar ge- 
inachte Fleisch-, Fisch-, Geniiise- und Obstdauermaren) anzu- 
bahnen. Um Unterlagen fur das gcnieinsame Wirken zu schaffen, 
wurden an Hand des jeweils iiationalen Schrifttums der 
Stand der Technik der Konservenindustrie, die Beurteilung 
des Nahruiigswertes der Konserven, ihre Mdrktregelung und 
die gesetzlichen Bestinimungen in den einzeliien Landern 
durch nachstehend angefiihrte Berichte geschildert. 

€3. F. Kolniann,  Washington: ,,Nahvwert der haltbar ge- 
wtaclzten Lebensmittel." - Dr. Ed. Nehring,  Braunschweig: 
,,Lebensmittelkundliche Bewertung der Dauerwaren .in Deutsch- 
land." - W. Godden,  Aberdeeii, u. P'rl. ill. Olliver :  ,,Lebens- 
nlittelkundliche Bewertung dev haltbar gemachten Nuhrungsmittcl 
in GroQbritannien auf Grund von Fiitterungsversuchen rnit Ratten 
und  Bestimmung des Vitamingehaltes der britischen Obst- und 
Ge?niiseduuer2e'aren." - G. L u n d e  u. B. Mathiesen,  Sta- 
vanger: ,,Forschung uber den A'dhr-wert der Uauerwareri in Nor-  
wegen." - Fr. Emanuele ,  Parma: ,,A'euere italienische For- 
schungen uber den Nahrwert der Dauerwaren." -- Ch. Le- 
pierre  u. Frl. B. Rodrigues,  1,issabon: ,,Nkhrwert der portu- 
giesischen Surddinen." - Toubeau ,  Paris: , ,Die franzosische 
gesetzliche Regelung des Verkehrs ?nit Lebensmitteln unter be- 
sonderer Beriicksichtigung desjenigen m i t  Dauerzoarenl) ." - 
M. B oury ,  Paris: ,,Staatliche uberwachung der Haltbarmachung 
von Fisched)." - F. Hirss ,  Campden: ,,Die Einfzihrung dev 
britischen Nationulnta.rke zur Uberwachung der (Ibst- und Gc- 
miisedauerwaren." - W. H. Harr i son:  ,,Die Gesetze und Ver-  
ordnungen iiber Herstellung und Vertrieb von Dauerwuven in den 
b'ereznigten Stanten von  Amzvika." - Dr. D. I. Ti lgner ,  
Warschau : ,,Die den Verbrauchern Polnischer Dauerwaren ge- 
gebenen Sicherheiten." - Dr. Bommels,  Berlin: , ,Der Schutz 
der Verbraucher uon Dauerwaren in Deutsch.land." - J .  R. 
E s t y  , San Francisco: ,, Ubevwachung der Ko?zsei,veniiodz.lstrie 
in Kalifornien." - H. P a r r e i r a .  Lissabon: ,,Die den Ver- 
brauchern portugiesischer Dauerwaren gegebenen Sicherheiten." 

l) Vgl: R .  Merrep, T,ebensmittelgesetzaebatig urid -iiherwncliutig 
in Frankreich, K.-(:rsuntlh.-Rl.  lRB8, H. 2 .  

- I,. de Azevedo,  Continho: , ,Anfange der gegenwgrtigen 
Ctberwachung der portugiesisch,en Savdinen." - N. C. Schouw, 
h'orwegen : , ,Regelung der Herstellung und des Vertriebes nor- 
wegiscker Da~erze~aren.~))." - 'l'axner, Budapest: ,,Amtliche 
Regelung der Herstellung und des Vevkaztfs von ungarischen 
Dazterwaven." - Prof. Dr. G .  S c a r p i t t i ,  Rom: ,,Sicherheiten 
f i i r  die Verbrauchev, Bedeutung der GLite der Rohwa.ve fur die 
Dauerwwen." 

tragendeii lief darauf himus, daB Konserven als vollwertige 
Lebensniittel anzusprechen seien, auf deren Verwendung die 
Kulturvolker nicht verzichten komiten, weshalb aber 
Industrie und offentliche Verwaltung alles daran setzen miifiten, 
daU die Giite der Ware nicht leide. Iin besonderen kani zutii 
Ausdruck, daB der Vitamingehalt der Konserven nicht minder- 
wertig sei. Wesentlich neue Forschungsergebnisse nwrden 
nicht gebracht, auch nicht soweit die Frage des Dosenniatcrials 
gestreift wurde, die nicht nur fur Deutschland, sondern auch 
fur die iibrigen konservenherstellenden Lander wegen der Irer- 
knappung des Ziiins in der Weltwirtscliaft ihrc Redeutung hat. 
Uas Problem dcr Verwendungsfiihigkeit von lackierteni Schwarz- 
blech, voii Aluminium, lackiert uiid unlackiert, sowie von Kunst- 
stoff als Wcrkstoffe fiir Konservendosen spielt daher allent- 
halben eine Rolle. 

In  eitier geschlossenen Sondersitzmig dcr Delegierteii der 
einzelnen Lander wurde beschlossen, ein dauerndes inter - 
nationales Konserven-Buro (Bureau international permanent 
de la conserve-BIPC) einzurichten mit dem Sitz in Paris 
(Generalsekretiir M. Peissi) ,  und zwar Paris rnit Riicksicht 
darauf, da13 die Anregung zu der internationalen Arbeit auf 
diesem Gebiete von Frankreich ausgegangen ist und ferner 
die Einfuhrung der Haltbarniachuiig der Lebensrnittel durch 
Erliitzen in luftdicht verschlossencn Behiiltnissen dem b'ran- 
zosen Appert zu danken ist. 

Dem Biiro wiirden zunachs t  folgende Arbei ten  
zufa l len :  

Die lebensmittelkundliche Beurteilung durch alle \Tor 

1. 

2 .  

3. 
4. 
5. 

Samilung von Veroffentlichungen aller Lander iiber Kon- 
serven. 
Zusammenstellung der verschiedenen Arten der Konserven- 
herstellung (unter Beriicksichtigung der angewendeten Roh- 
und Zusatzstoffe sowie des Dosenmaterials) in den ver- 
flossenen 10 Jahren. 
Statistik uber Bin- und Ausfuhr von Konserven. 
Sammlung der ilngriffe gegen Konserven. 
Pflege der Beziehungen zu den Vertretern der wissenschaft- 
lichen Forschung und zu den einschlagigen Wirtschafts- 
verbhden. 

Die Kosten des Biiros werden vorlaufig von den beteilipten 
frarizosischen Kreisen iibernommen. Da Dgutschland am zweit- 
stiirksten auf dem KongreB vertreten war, erhielt Dr. Boni- 
mels,  Berlin (Facligruppe Obst- u. (:emiiseverwertung der 
Wirtschaftsgruppe Lebensmittelindustrie) den s t e l lver t r  e- 
t e n d e n  Vorsi tz  iiii Biiro und fiir den 11. Internationalen 
KongreB, der 1938 in Berlin stattfinden soll. 

2, Norwegens Qualitatsvorschriften fiir Fischkonservcn, Utsch. 
Fischerei-Rdsch. 1937, S .  596, f f .  

Kolloidchemische Grundlagen der Textilveredlung . Von 
Dr. E. Valk6.  XI u. 701 Seiten mit 346 Textabbildungeti. 
Verlag Julius Springer, Berlin 1937. Preis grh. RM. 57,--, 
geb. RM. 60,-. 

Die wissenschaftliche Durchdringung der bei der Textil- 
veredlung ablaufenden vielgestaltigeri Vorgange hat erfreulicher- 
weise im letzten J ahrzehnt auWerordentliche E'ortschritte 
gemacht. Es ist daher auf das vrarniste zu begriiWen, da13 
Valkd sich der Miihe unterzog, die auf diescm weitverzweigten 
Gebiete liegcnden Forschungsergebnisse zu samnielii, zu  
sichten und zu ordnen und in dein vorliegendeii. unifassenden 
Werke einein groReii Interessentenkreise so harirllich zuganglich 
zu machen. Das Werk iiberrascht durch die Fiille des Gebotenen, 
vor allem aber durch die nieisterliche Art der Behandlung 
der unterschiedlichen Materien und durch die verstandliche 
Art der Darstellung der oft reclit komplizierten Vorgange. 
Uaher ist das Werk nicht nur fiir den wissenschaftlichen 




